
Carte BISTRO 

Jeudi et vendredi Soirs, Samedi MIDI et soir 

 

Entrées *: 

tatin d’échalotes et oignons rouge confits - 6,50 € 

Œuf poché sauce meurette (vin rouge, lardons, croutons à l’ail) – 6,50 €  

soupe à l’oignon - 6,50 €   
Salade lyonnaise : Œuf poché, lardons, croutons à l’ail -7.5 € 

Chèvre pané ( cabecou ), jambon cru, bouquet de salade – 7,5 € 

Foie gras de canard maison, toast et confit de figues – 13 € 

# Les entrées peuvent être commandées en format xl pour le double du prix # 

Plats : 

Le Plat de nos grands-mères : bŒuf bourguignon et pommes grenailles - 17 € 

FISH and chips sauce tartare - 17,5 €  

Gratin de ravioles sauce champignons, bouquet de salade – 17,5 € 

Andouillette sauce AUX 2 MOUTARDES – 18 € 

tartare de bŒuf coupé au couteau et préparé – 18€  

TBSg - TOAST Burger Saint Genois – steak haché, bacon, cheddar, sauce bbq – 19 € 

Pièce du boucher,  sauce champignons, vin rouge ou crème de tomates confites – 19 € 

Croque campagnard : pain de campagne, jambon truffé, comté, frites, salade - 17 € 

Camembert truffé rôti, jambon cru, pomme grenaille, salade – 18 € 

 

Garniture au choix : 

 Gratin dauphinois, frites FRAÎCHES, légumes de saison ou salade verte  

 

 

Fromages et desserts : 
 

Faisselle nature, crème, miel ou coulis de fruits rouges – 5 €  

DEMI SAINT MARCELLIN – 5 € 

Crème brûlée – 6 € 

Coupe gourmande : gâteau choco, glace vanille, crumble, noix, caramel beurre salé – 7,5 € 

Coulant au chocolat – 7,5 € 

Tarte passion, citron vert – 7.5 €   
Panna cotta et coulis de fruits rouge – 6,5 €  

 Clémentine rôtie thym citron, crumble, boule de glace vanille – 6,5 €   
Café ou thé gourmand – 8,5 € 

Champagne ou digestif gourmand – 15 €  

Menu enfant – 12 € : 

Boisson / mini burger ou mini fish / dessert 

 


