
CUISINE BISTRO mERCREdI 12/02   

j = pEUT S’INClURE daNS lE mENU dU jOUR : 
plaT dU jOUR : 14 € / ENTRéE-plaT OU plaT dESSERT : 18 € / ENTRéE-plaT-dESSERT : 22 €  

 

ENTRéES : 

j  VElOUTé dE ChampIgNONS – 6 € j 
ŒUf pOChé SaUCE mEURETTE – 6,5 €  

j  SaladE lyONNaISE – 7,5 € j 
j TOaST dE ChèVRE ChaUd, SaladE dE CRUdITéS ET VINaIgRETTE aU mIEl – 7,5 € j 

aSSIETTE dE fOIE gRaS maISON – 12 € 
 

plaTS : 
j  plaT dU jOUR : aRaIgNéE dE pORC maRINéE aU VIN BlaNC ET à l’aIl 

COmpOTéE dE ChOUx – 14 € j 
lE plaT dE NOS gRaNdS-mèRES : CIVET dE CERf façON gRaNd VENEUR                 

ET pOmmES gRENaIllES, CaROTTES glaCéES– 17 € 

gRaTIN dE RaVIOlE aU maROIllES, SaladE – 17,5 €  

fISh aNd ChIpS SaUCE TaRTaRE – 17,5 € 

TaRTaRE dE BŒUf, COUpé aU COUTEaU ET pRépaRé – 18 € 

T.B.S.g. : TOaST BURgER SaINT gENOIS  - BaCON, RaClETTE– 19 € 

pIèCE dU BOUChER SaUCE pOIVRE VERT, VIN ROUgE OU fOURmE d’amBERT – 19 € 

QUENEllE dE BROChET BISQUE dE gamBaS ET gRaTIN – 19 € (15 mIN) 

gaRNITURE aU ChOIx :  

 gRaTIN daUphINOIS, fRITES fRaÎChES, légUmES dE SaISON OU SaladE VERTE 

 

fROmagES ET dESSERTS : 
j  faISSEllE NaTURE, CRèmE, mIEl OU COUlIS – 5 €  j 

aSSIETTE dE fROmagE – 7 € 

j  SaladE dE fRUITS : RaISIN, pOmmE, ClémENTINE – 5,5 €  j   
j  CRèmE BRûléE – 6 €  j 

ClémENTINE RôTIE, glaCE VaNIllE – 7,5 €   
COUlaNT aU ChOCOlaT – 7,5 € 

  TaRTE pRalINE – 7,5 €  
Café OU Thé gOURmaNd – 8,5 € 
ChampagNE gOURmaNd – 15 €  


